
Ваш надежный партнер в поиске работы и подборе персонала
  

 
Пастушенко Максим
ШЕФ-ПОВАР РЕСТОРАНА

 9 ноября
2020     Город: Киев

Возраст: 46 лет
Режим работы: полный рабочий день, свободный график работы
Категории: Ресторанный бизнес, кулинария, Руководство

 Состою в браке      Есть дети      Готов к командировкам     

Войдите или зарегистрируйтесь на сайте как работодатель, чтобы видеть контактную информацию.
Опыт работы

шеф-повар ресторана
Resort Life (Туризм),
09.2017 − 08.2020 (2 года 11 месяцев)

Обязанности:

Открытие кухни с нуля;

Подбор и организация обучения персонала;

Разработка блюд, составление меню, составление технологических карт;

шеф-повар ресторана
Ресторан "Лемберг" (Отельно-ресторанный бизнес), Киев
12.2015 − 07.2017 (1 год 7 месяцев)

Обязанности:

Контроль за соблюдением технологии приготовления блюд;

Открытие ресторана с нуля;

Подбор и организация обучения персонала;

Ведение документации, отчетность;

Разработка новых блюд и сезонного меню;

Заказ и прием продуктов у поставщиков;

Координация и оптимизация работы кухни.

https://jobs.ua/rus/resume/kiev
https://jobs.ua/rus/login/?return_url=/rus/resume/pdf/1148909
https://jobs.ua/rus/register


Навык управления двумя ресторанами, участие в планировании и установке кухни с нуля.

шеф-повар ресторана
Ресторан "Стожарня" (Отельно-ресторанный бизнес), Киев
10.2012 − 11.2015 (3 года 1 месяц)

Обязанности:

Разработка и внедрение постоянного и сезонных меню;

Подбор и обучение персонала;

Контроль за работой кухни;

Работа с поставщиками продуктов.

Лучшие показатели продаж кухни за все время существования ресторана.

Образование

Государственный институт подготовки кадров (Киев)
Специальность: Финансы и кредит
полное высшее, 09.2007 − 06.2013 (5 лет 9 месяцев)

Высшее профессиональное училище (Киев)
Специальность: Повар
средне-специальное, 09.1993 − 06.1995 (1 год 9 месяцев)

Знание языков
Английский - Средний, Украинский - Продвинутый (свободно), Русский - Продвинутый (свободно)

Дополнительная информация
Личные качества, хобби, увлечения, навыки:  Личные качества: пунктуальность, аккуратность, опрятность,
соблюдение субординации, вежливость.
Цель поиска работы, пожелания к месту работы:  Готов работать на 100% -ную отдачу в здоровой и дружеской
атмосфере или создать ее! Европейская и украинская кухни.
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